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„Klassischer Spargel“ 

mit frischen Kartoffeln 

 

Zutaten 

• 2 kg Spargel 

• Salz, Zucker, Butter 

• 1 kg junge Kartoffeln 

• 250 g Butter 

• 1 Bund Petersilie 

 

Zubereitung 

Den Spargel schälen, in einen Topf mit Wasser, Salz, Zucker und etwas Butter ca. 

20 Minuten kochen. 

Die Kartoffeln schälen, in Salzwasser 20 Minuten kochen. Den Spargel gut abtropfen 

lassen, anrichten. Die Kartoffeln dazu geben. 

Die flüssige Butter über den Spargel bzw. die Kartoffeln geben. Mit Petersilie garnieren. 

Dazu passt eine Schinkenplatte (roher, luftgetrockneter und geräucherter Schinken, 

gekochter Schinken) 
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